
 
Gedeck 

Feines Schmankerl aus unserer Wirtshausküche 

 € 4,80 

Toskanisches Ossobuco 
|geschmort | Bärlauch Polenta | Tomaten Gremolata | 

€ 23,80 
 

Kalbswiener 
|Petersilienkartoffeln | Zwiebel | 

€ 27,80 
 

Knuspriges Steirerhuhn 
€ 16,80 

 

Rosa gebratener Hirschrücken 
| Macadamia Kruste | Reh Pfeffer| Bärlauch Strukle | 

|Pastinaken Espuma| Tramezzini Knödel| 
€ 36,80 

 

Filet Steak 
| Ofenkartoffel Gratin | Asmonte| Gemüse Vielfalt|  

€ 38,80 
 

Zucchini Tascherl 
|Ur – Mais Polenta | Safran Schaum | Kohlsprossen Blätter| 

|im Fass gereifter Ricotta| 
€ 18,80 

 

Vegi Bowl 
| Masala Couscous | Kiwi | knuspriger Tempeh |  

|lauwarmes Ei | Vogerlsalat | frisches Joghurtdressing |  
€ 16,80  

 

King Prawns 
| Spargel Risotto| Asmonte Hobel| Ofen Cherry Tomaten| 

€ 28,80 
 

Gegrilltes Filet vom Branzino 
|Ratatouille | Bulgur Tascherl | Olivenöl Staub| 

|Parmesan Schaum | 
€ 27,80 

 

Auf Wunsch 
|Pfeffersauce | Kräuterdip | Preiselbeeren| 1 Stk. King Prawn| 

€ 3,80             € 3,80               € 1,20                    € 4,80 

 

Meine Liebe zur Küche, zur Frische und zur Qualität aus aller Welt, 

kombiniert mit unseren guten alten heimischen Traditionen 

finden Sie auf meiner Karte zum Genießen wieder. 

Ihr Küchenchef Stefan 
 

ÜBER ALLERGENE INFORMIERT SIE UNSER PERSONAL GERNE 



FRÜHLINGSMENÜ 
€ 70,00 

ZUM START 

Tom Kha Kai Süppchen 

|Steirerhuhn| Engelshaar| Cherry 

Tomaten| Buchenpilze| 

€ 8,80 

ZWISCHENDURCH 

Gyoza 

|geschmortes Lamm|  

|Vogerlsalat - Schaum Süppchen| 

|Walnuss - Tapioka Perlen|  

€ 12,80  

ZUM HAUPTGANG 

Filet vom Seeteufel 

| Ananas - Pfeffer Salsa| 

|Cimchi| knuspriger Panko Reisspieß| 

|Pack Choi| Sweet Chili Schaum| 

€ 32,80 

DESSERT 

TOPFEN MOUSSÉ 

| Cassis Granité| 

|lauwarmer Topfenfleck | 

|geeister Honig|Crunchy Salznüsse|  

12,50 € 

ZUM ANFANGEN 

Beef Tatar  € 19,60 

|Trüffel Pecorino|geräucherter Tapioka| 

|Dijon Senf |Ei | Rucola|  
 

Spargel € 18,80 
|mariniert| Granatapfel |geräuchertes  

Schwertfisch Filet |Limetten Hollandaise| 

|Rosmarin Foccacia| 
 

Carpaccio vom Rinderfilet € 23,80 

|Olivenöl – Sardellen Salsa| knusprige 

Kapern |Goudahobel |ofenfrisches 

Bauernbrot| Balsamico |  
 

geschmorte Rote Rübe € 16,80 

|Walnuss| Zitronen - Pfeffer Pesto|  

|saure Buchenpilze |Frischkäse – Kren 

Moussé | Daikon Kresse |  
 

SUPPE 

Fleischsuppe € 5,90 

mit Leberknödel oder Frittaten 
 

AUS DEM SALATGARTEN 

Blattsalat mit Kernöldressing  € 4,90 

Gemischter Salat mit Kernöldressing  € 5,90 

ZU TRINKEN 

 

BIER 

THALHEIM PILS 0,2 l €  2,90 

THALHEIM PILS 0,3 l € 3,90 

FRANZISKANER WEIZENBIER 0,5 l € 4,50 

ALKOHOLFREIES BIER 0,33 l € 3,90 

ALKOHOLFREIER APERITIF 

PURPLE BERRY € 6,80 

ALKOHOFREIER HUGO € 5,50 
 

THALHEIM LIMONADEN € 4,90 

AHORN-ZITRONE 

HIMBEER 

UHUDLER 

THE ORGANICS € 4,90 

SIMPLY COLA, BITTER LEMON,  

GINGER ALE, TONIC WATER 

 

RED BULL ENERGY DRINK € 4,90  

 

SÄFTE VOM HEIMISCHEN BAUERN  

 

APFEL/TRAUBE/MARILLE PUR 0,25 l €  4,50 

GESPRITZT, LEITUNGSWASSER 0,25 l €  3,50 

GESPRITZT, LEITUNGSWASSER 0,5 l €  6,80 

 

MINERAL 0,3 € 3,50 

MINERAL 0,75 € 6,90 

 

KLEINER BRAUNER € 3,60 

VERLÄNGERTER € 3,90 

CAPPUCCINO € 4,90 

GROSSER BRAUNER € 6,50 

TEE € 4,50 

 


